ZUMLEBZELTER

UNSER KULINARISCHER NOVEMBER

VORSPEISE:

Roh marinierter Hirschkalbsriicken in der Walnuss - Kiirbismarinade

]

mit Schafsfrischkase und Zupfsalaten
12,80 €

SUPPEN:

Sellerie - Birnenschaumsuppe mit knusprigem Sellerie — Mohntascherl

i

und Bio - Mohnol
580 €

ZWISCHENGANG!:

I\\

Mini — Grammelknddel vom ,,Steirerhendl™ auf saurem Wacholderkraut

6,90 €

]

HAUPTGERICHTE:
Cremige Erdapfelnockerln, Schwarzwurzeln und Kohlsprossen mit Asmonte

und Thymian
10,90 €

]

Filet vom ,Ausseer Eismeersaibling™ am heien Stein gegart,
mit Fenchel — Vanillekraut, schwarzem Reis und Blutorangenbutter
1950 €

)

Butterzarte Beiried vom “Ausseer Rind" auf getriffeltem Quinoa,

]

Krauterseitlingen, Lauch und griinem Pfefferjus
2550 €



ZUMLEBZELTER

DESSERTS:

»Bauernhof Eis" Sorbetauswahl: Champagner, Johannisbeere, Pfefferminze

540 €
Creme von der ,Zotter" Edelbitter - Schokolade auf stiBem Curry — Kiirbis und
weiBem Mokkaschaum
9,90 €
KASE:

Verschiedene dsterreichische Kasesorten mit hausgemachtem Brot
und pikanten Marmeladen
6,80 €

Man soll dem Leib etwas Gutes bieten, damit die Seele
Lust hat, darin zu wohnen.

Winston Churchill




